| A (COURONNE

HOTEL - BRASSERIE - RESTAURANT

Nous sommes heureux de vous accueillir
et nous vous souhaitons de passer
un agréable moment...

Yolanda et Alexis



Chers clients,
afin de nous permettre de vous assurer le meilleur service possible,
lorsque votre table est composée de 8 couverts ou plus, nous vous invitons
A faire votre choix parmi 4 entrées et 4 plats différents au maximum.
Nous vous remercions vivement pour votre compréhension.



] _ES APERITIFS

Apéritif Maison
Campari orange
Martini blanc / rouge
Maitre Pierre

Pisang orange

Porto

Pineau des Charentes
Ricard

Passoa orange

Picon vin blanc
Safari orange

Kirr

Apérol Spritz
Prosecco

A PARTAGER

Assiettes Apéro (2 pers.)
Portion Bitter Ballen (2 pers.)



LLES (GINS

Tanqueray
Hendrichs
Bulldog

Gin mare

APERITIFS SANS ALCOOL

Crodino
Pisang orange
Gin Tonic

LES VINS

Vin Maison blanc-rosé-rouge

Vin blanc Moelleux

Verre
Pichet 1/41
1/21

Verre
Pichet 1/41
1/21



[ .ES BIERES

Au Fat
Jupiler

Val-Dieu blonde

Val-Dieu triple

25cl
33cl
50cl
20cl
33cl
20cl
33cl



[.ES BIERES

En Bouteille

Jupiler N.A.
Scotch CTS

Kwak

Geuze Kriek Extra
Karmeliet
Carlsberg
Hoegaarden

Hoegaarden rosée

Duvel

Val-Dieu brune
Val-Dieu Grand Cru
Leffe brune

Leffe blonde
Liefmans

Orval 6,2° Trappiste
Val Dieu 800



LLES SOFTS

Eau plate / pétillante Spa

Bru plate / pétillante
Perrier citron
Coca-cola

Coca-cola light
Coca-cola zéro

Sprite

Fanta orange
Schweppes Tonic
Schweppes Bitter Lemon
Schweppes Agrumes
Lipton Ice Tea
Lipton Ice Tea péche

Cécémel

LOOZA

25cl
100cl
50cl

Orange
Ace
Pomme

Pomme cerise



[ LES ENTREES FROIDES

Toast saumon fumé
Carpaccio de Boeuf, huile truffée
Salade Bouquet des Moines

[LES ENTREES (CHAUDES

Potage du jour

Fondu Parmesan “maison”
Scampis créme-ail

Scampis a la Marseillaise
Cuisses de grenouille creme-ail
Douzaine d’escargots beurre ail



LLES P OISSONS

Filet de Sole poireaux sauce curry
Sole meuniere
Saumon béarnaise

[LES NAOULES (en saison)

Nature

Vin blanc
Creme a l'ail
Marseillaise



LES VIANDES

Brochette 2 sauces froides ou chaudes +/- 320gr

Steak +/- 260gr Sauce au choix
Pavé +/- 320gr Sauce au choix
Escalope de veau Sauce au choix
Filet de poulet fermier Sauce au choix

Tagliata de Boeuf sauce a la truffe

Sauce au choix :
Beurre maitre d'hotel, Champignons créeme, Couronne,
Creéme poivre vert, Béarnaise, Val Dieu, Herve et sirop



[ _ES [DESSERTS

Coupe Dame Blanche
Coupe Dame Noire
Coupe Brésilienne
Coupe Advocat
Créme bralée
Moelleux chocolat

[LES BOISSONS (CHAUDES

Café

Expresso
Double expresso
Décaféiné
Cappuccino
Latte macchiato
The

Chocolat chaud créeme fraiche
[risch Coffee
French Coffee
[talian Coffee
Valdisch Coffee



POUR LES PETITS ET (FRANDS

* plats enfant uniquement servi au moins de 12 ans

Boulette et frites

Bouchée a la reine et frites
LLES PATES

Spaghetti bolognaise
Penne du chef (possible végétarien)

Penne “Couronne”



LLES [DIGESTIFS

Limoncello "maison”
Amaretto

Baileys

Bacardi

Havana Club 34
Cognac

Calvados

Cointreau

Grand Marnier

Gin Gordon

J&B

Johnny Walker

Jack Daniels
Grappa

Ramazzotti
Sambuca

Framboise

Poire Williams
Mirabelle

Marc de Gewdirztraminer
Geniévre

Esprit d’orge
Liqueur de Val-Dieu
Rhum Dom Papa
Rhum Plantation



Fermé le Lundi, Mardi

et Samedi midi

Sprl De Rouck-Mobers
Rue du Village 67 - B-4841 Henri-Chapelle
Tél. : +32 (0)87/88 30 33 - Fax : +32 (0)87/55 31 13

E-mail : info@lacouronne.be - www.lacouronne.be
TVA : BEO666 846 393
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